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Zalacznik nr 3

Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
ORYGINAL/KOPIA¥)
Nr DN-HZ.9012.225.2017
Skeczniew, 29.11.2017 r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego {yeh) przedstawiciela Wielkopolskiego Panstwowego
Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego

Alicja Polacka - Opas — starszy asystent
nr upowaznienia RP.057.39.2014 z dnia 02.01.2014 r.

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art.25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2017, poz. 1261) w zwiazku z art. 67§1 oraz art. 68§1 i §2 ustawy z dnia
14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2017, poz. 1257 z p6zn. zm.).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art. 79 ust. 2, pkt.] ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci gospodarczej
(Dz. U. z 2017 poz. 2168) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz
regufami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L. 165 z 30.04.2004, str. 1.
z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z p6zn. zm.) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaktad:
Dom Pomocy Spolecznej
(pelna nazwa, ws=ystkie niezbedne dane dotye=ace identyfikacji zakladu)
Ske¢czniew 58
62-730 Dobra
NIP 668 139 23 68, TEL. 63 2783871. FAX ------- . E-MAIL ------

Zaklad objety nadzorem na podstawie: Decyzja z dnia 27 stycznia 2012 r. znak: DN-HZ.9012.2.3.2012
wydana przez Wielkopolskiego Panistwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zaktadem: Sylwia Kaminska-Tereszkiewicz - dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu: Barbara Klimczak — szef kuchni
(imig i nazwisko, stanowisko)
nie dotyczy
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena stanu sanitarno-technicznego bloku zywienia (w tym

kuchenek oddziatowych).
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: aparat fotograficzny.

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

W obiekcie prowadzone jest zywienie w oparciu o pelng produkeje tzn. od obrobki wstgpnej surowca

do gotowego positku na naczyniach stotowych wielokrotnego uzytku. W ramach zywienia

przygotowuje si¢: $niadania, obiady i kolacje (z uwzglednieniem diety cukrzycowej, bezmlecznej i

watrobowej) dla ok. 200 pensjonariuszy Stawka zywieniowa wynosi 8,60 zt brutto/dzief/osobg.

Bezposrednio przy produkeji zatrudnionych jest 10 os6b (w tym magazynier). Przedstawiono do

wgladu aktualne orzeczenia do celow sanitarno-epidemiologicznych.

Pion zywienia obejmuje pomieszczenia:

4. wydawalnia positkéw wyposazona w 3 lodowki do przechowywania zywnosci (monitoring
temperatur prowadzony na biezaco) do bezposredniego wydania, mikrofale, krajalnicg do
pieczywa, blaty robocze ze stali nierdzewnej. Pomieszczenie pofaczone jest szafg przelotowy
ze zmywalnig naczyn kuchennych. W szafie umieszczone sg czyste naczynia kuchenne. Oknem
wydawczym wydawane sg poporcjowane positki.

2. kuchnia wlasciwa wyposazona w lodowke na produkty spozywcze podreczne, kotly parowe,
kociotki przechylne, piekarniki elektryczne, blaty robocze ze stali nierdzewnej, regaly do
przechowywania sprzetu podrecznego, umywalka do mycia rgk. Nad ciagiem urzadzen
grzewczych zainstalowano okap z wentylacja mechaniczna do usuwania nadmiaru pary wodnej
na zewnatrz budynku. W pomieszczeniu wydzielono stanowisko do mycia termosow i naczyn
kuchennych.

(@
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3. przygotowalnia wyposazona w wilk, robot do ciasta, krajalnice do wedlin, lodowke na nabial.
W pomieszczeniu ponadto znajduje si¢ zlew do mycia sprzgtu porzadkowego, umywalka do
mycia rgk.

4. obieralnia na stanic ktorej
umywalka do mycia rgk.
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- 6. magazyn na artykuly wymagajgce warunkow chlodniczych z 2 chtodniami do przechowywania
masta, produktow mlecznych i warzyw, zamrazalkg i 2 wagami

7. zmywalnia naczyn kuchennych wyposazona w szafe przelotowa, basen do wstgpnego mycia
naczyh z resztek pokonsumpcyjnych, zmywarke przemystowg z funkcjg wyparzania. Naczynia

ze stolowki dostarczane sa do zmywalni za posrednictwem okna podawezego.
pepes ] ¢ i

8. Magazyn jaj z lodowka do ich przechowywania, stanowiskiem do dezynfekeji jaj (naswietlacz
UV i dwukomorowy zlewozmywak).

9. Pomieszczenie gospodarcze do przechowywania sprzgtu porzadkowego i srodkow
chemicznych. Y

10. Magazyn kiszonck gdzie w pojemnikach zbiorczych przechowywana jest kapusta kiszona.

1 1. pomieszezenie socjalne wyposazone W szafki dwudzielne do przechowywania odziezy
ochronnej i osobistej, WC.

12. Magazyn spozyweczy z regatami, samrazalkami, raszkami do przechowywania produktow
spozywczych, wagg.
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13. Magazyn warzyw znajdujacy si¢ w piwnicy.

14. jadalnia wyposazona w stoly i krzesta.
Na Korytarzu prowadzacym do kuchni wiasciwej i pomieszezen przylegtych znajduje si¢ winda do
{ransportu warzyw z piwnicy. : foi. 1

W zaleznosci od stanu zdrowia podopiecznego, opiekun podejmuje decyzj¢ gdzie spozywa on positek
tj. w jadalni glownej, kuchence oddzialowej, pokoju. W zwigzku z powyzszym w obiekcie wydzielono
6 kuchenek oddzialowych gdzie pod nadzorem opickundéw sg rozdzielane positki i podawane
mieszkaficom. Przedmiotowe posilki transportowane sa w termosach do poszczegdlnych kuchenek
windg. Brudne naczynia dostarczane sg do gtdwnej zmywalni naczyn.

Stan sanitarno-higieniczny oraz techniczny skontrolowanych pomieszczen oraz sprzgtu zachowany.
Dokonano oceny warunkow przechowywania srodkow spozywezych trwatych i tatwo psujgcych si¢ —
nieprawidlowosci w tym zakresie nie stwierdzono. Srodki spozyweze przechowywane sg zgodnie z
zaleceniami producenta, produkty suche poukladane na regatach. w oznakowanych lodowkach
prowadzi si¢ systematycznie monitoring temperatur i odnotowuje w rejestrze.

Zaklad zostal zabezpieczony przed dostgpem z zewnatrz szkodnikow (siatki w uchylnych oknach). a
monitoring z zakresu ewentualnego bytowania owadow i gryzoni prowadza pracownicy bloku
zywienia.

Obickt korzysta z wlasnego ujecia wody — przedstawiono do wgladu wynik badania wody nr: W-778-
S/2017, 272/17 przeprowadzonego przez Wielkopolskiego Panstwowego Wojewddzkicgo Inspektora
Sanitarnego, nieprawidlowosci w tym wzgledzie nie stwierdzono (tzn. stwierdzono przydatnos¢ do
spozycia).

Dokonano oceny wdrozonego i opracowanego systemu HACCP oraz zasad Dobrej Praktyki
Higienicznej i Produkcyjnej. Zapisy prowadzono na biezgco, a niezbgdne instrukcje umieszezone sg na
stanowiskach pracy. Wyznaczono naste¢pujace krytyczne punkty Kkontroli:  przyjeeie  towaru,
przechowywanie w warunkach chlodniczych. dezynfekcja jaj.

Jadlospis wywieszony na tablicy ogloszen z wyrdznieniem alergendw w nich zawartych.
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W zakladzie zapewniono warunki do utrzymania higieny personelu. Przy umywalkach wyznaczonych
do mycia rak zapewniono mydlo oraz papierowe reczniki jednorazowego uzytku.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

Nieprawidtowosci nie stwierdzono

Integralng czgs¢ protokolu stanowia nastgpujace zalgczniki: nie dotyczy

I11. Ustalenia pokontrolne

I. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ---- zal. nr ----
. ukarano nie dotyczy
(imie, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego ---- w wysokosci ---- zt

' (nr mandatu karnego)
na podstawie ----,

(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia ---- nr ----
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt ----- \

O usunigeiu stwierdzonych nieprawidiowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego pafnstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawicicla zaktadu®.
Pan (i) wrest /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

vs Uwagi osoby kontrolujacej: nie dotyczy.
6. Czas trwania kontroli: od 10.00 do 12.30.

Protokol niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omdwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji: brak uwag

Poprawki i uz nicnia do protokolu: nie dotyczy.

(podac: iy
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C 1 pow. turecki NIP 668130223 i
........................................................ 161, 632783871 fax B327YA; 3+ rrrerssreesssssssnsiis i,

< (podpis osoby kontrolujgcej)
~AUim el Powloowia, -

(podpisy swiadkow)

..................... Dom Pomocy Spoteczne Alolactco- /«)
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TV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokol kontroli przeprowadzonej w dniu (-aeh) 29.11.2017 r. otrzymalem

T

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dor¢czenia nlmc]vego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyezg wylgeznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Wielkopolskiego Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego powiclany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
" zaznaczy¢ whasciwe
" skreslic w przypadku podmiotow, ktdrych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnosci gospodarczej

-



